
新型コロナウイルス感染症対策
チェックシート

環境対策

スタッフ向け対策

お客様向け対策

□ 大声を出さない

□ 定期的に換気する

□ 人がよく触れる場所・器具等は定期的に消毒を行う

□ お客様が入れ替わるときには座席やテーブル等の消毒を行う

□ 店舗の入り口や店内に消毒備品を設置する

□ 料理、おつまみなどは、大皿は避けて、個別提供する

□ 人同士の距離をとり、対面する席にはアクリル板等を設置する

□ BGMの音量は最小限にする

□ 清掃や、使用した食器やゴミを取り扱う際は、手袋・マスクを着用

し、作業後は必ず手洗い・手指消毒を行う

□ カラオケは使用しない

□ トイレのハンドドライヤーは使用せず、ペーパータオルを設置する

□ 接客中もマスクを必ず着用させる

□ 勤務前に必ず検温の結果や体調の報告をさせる

□ 体調の悪いスタッフは休ませる。また、勤務中に体調が悪くなった

場合は、すぐに帰宅させる

□ お客様には距離（最低でも１ｍ）をとって接客させる

□ 休憩室内で密にならないよう交代で休憩をとらせる

□ 勤務時間外の感染予防に努めさせる

□ 入店時に手指消毒をお願いする

□ お客様にもマスクを着用してもらう

□ 入店時には非接触機器等で検温し、発熱がある方には入店をお断りする

□ 入店時または予約時等に連絡先を記録する

スタッフ・お客様共通対策

□ 回し飲み、回し食べはしない

□ お酒を飲みすぎないようにする

□ 密着しないよう適度なスペースを空ける

□ 接触アプリを登録する


