
2010 年にまちなか芸術祭で限定発売されて好評を博した

「たぬき丼」 が信楽たぬきの日イベント期間中に復活します！

亀楽屋　１

お食事処   永和

鮭・出し巻き・秋の漬物・しい

たけに秘伝のだしをかけ、最後

に天かすを乗せた、駅裏たぬき

丼の出来上がり！　　(500 円 )

酒処  政
☎  0748-82-2200

☎  0748-82-2201

ご飯の部分がうどんになってい

る！？自家製の麺を使用した、

うどん屋さんならではのたぬき

丼です。　　　　　　(630 円 )

☎  0748-82-3250

かき揚げ ( 甘エビ ) のまわりを

玉子でとじた、ボリューム満点

のたぬき丼です。　　　　

　　　　　　　　　　(800 円 )

串かつ  武蔵テレマカシ―

分福うどん御食事処  豆狸澤善☆幸せお食事館うお喜

狸家 分福

梅しそさっぱりご飯、カリサク食

感のお揚げ 天かす卵とじ丼です。

自店で精米した信楽産コシヒカリ

を使用しています。(780 円 )

☎  0748-83-0950

ご当地信楽たぬきバーガー！当

店特製のたぬきみそが味の決め

手です。からあげ･つくね･テリ

ヤキ･カツの４種類 ( 各 500 円 )

近江地鶏の親子丼。名前の通り

「狸の丼ぶり」でめしあがってい

ただけます。自家製麺のミニう

どん付です。　　　　(950 円 )

☎  0748-83-0215 ☎  0748-83-1645

近江地鶏をつかった当店自慢の

一品です。狸の器で食べられる

のも人気のひとつです。大きな

狸の建物が目印です。(800 円 )

たっぷりキャベツの上に人気の串

かつ５種と炒り卵、海苔、自家製

ソースがかかったたぬき丼です。

 ＊漬物 , 味噌汁付き　　(950 円 )

インドネシア風たぬき丼、甘ピ

リ辛の特製タレで海老のプリプ

リ食感！お米も卵も信楽産です。

＊コンソメスープ付き (850 円 )

火曜日

１１時～１７時

☎  0748-82-2828

金曜日

　9 時～１8 時

木曜日

１１時過ぎ～１７時

不定休

１１時 3０分～１6 時

木曜日

< 食事 >11 時～ 17 時 30 分

不定休 ( 月曜日は 15 時頃まで )

10 時～ 18 時

木曜日 ( 予約のみ受付 )

17 時～ 22 時

火曜日、第２日曜日

11 時～ 14 時 /18 時～ 23 時 (L.O)

日曜日、11/24( 土 ) 臨時休業

18 時～深夜 2 時

☎  0748-82-8164☎  0748-82-4447

１１時～ 20 時

火曜日

☎  0748-83-1130

　オレンジ色の

たぬき丼ののぼり旗が

目印だよ !

裏面マップと併せてご覧ください。 店舗詳細については信楽たぬきの日 HP でもご紹介しています。 　http://www.e-shigaraki.org/tanukidon/  

信楽の B 級グルメをぜひご堪能ください！！

かまぼこ、天かす等を玉子でとじ

たたぬき丼です。( 汁付 580 円 )

おうどんとセットもできます。

＊写真はうどんセット (930 円 )


