
 

 

フランスの Nomblot（ノンブロ）社はコンクリート製ワインタンクの世界のリーダー。フランス、アメリカ、イタリア、オーストラリア、

スペインなど、オールドワールド・ニューワールドを問わず世界中のワイナリーで使用されています。ノンブロのコンクリート・タ

ンクは「化学薬品の添加を行わないコンクリート材」で「いっさいの継ぎ目なく製造され」ることで、ワインメーカーに信頼され

ています。ノンブロ社は 1922年創業、現在は建築部材大手の Bonna Sabla（ボナ・サブラ）社の傘下です。 

数多くのコンクリート製ワインタンクのラインナップの中から、このたび「卵型コンクリート・ワインタンク」（通称「コンクリート・エ

ッグ」）をご紹介します。私自身－喜多－も、ボルドー、ナパ、プロヴァンス、トスカナのワイナリーでノンブロのコンクリート・エ

ッグが実際に使われているのを見て、ワインメーカーの評価が一様に高いことから日本にご紹介するものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

主な仕様 

モデル 容量 開口部 直径 高さ 重さ 

MC 6 6.7 HL 上部：300φのマンホール / 下部：ステンレスバルブ 1個 1.20 m 1.65 m 1.26 T 

MC 16 18 HL 
上部：400φのマンホール / 下部：ステンレスバルブ 2個、 

楕円マンホール、サンプルコック 
1.57 m 2.27 m 2.68 T 

価格 

モデル 価格（消費税別、長野・山梨までの運賃込み、車上渡し） 

MC 6 1基の場合： ＜ご照会ください＞ 2基の場合： ＜ご照会ください＞ 

MC 16 1基の場合： ＜ご照会ください＞ 2基の場合： ＜ご照会ください＞ 

醗酵栓 
MC 6用の醗酵栓＜ご照会ください＞ 

（水を入れて使用、右の写真、本体と同時にとる場合の価格） 

MC 6用の 

温調器具 

300φの蓋、SUS316 のコイル（有効面積 0.6m2）、深さ 1000/1500mm 

＜ご照会ください＞ 

コイルでないタイプ（板状など）も製作します。 

MC 16の 

温調器具 

400φの蓋、SUS316 のコイル（有効面積 0.6m2）、深さ 1000/1500mm 

＜ご照会ください＞ 

コイルでないタイプ（板状など）も製作します。 

＊表示の価格は 2014 年 5月末まで有効なお客様渡しの価格です。＊為替レートによって、価格を変更することがあります。

＊通関時にコンクリートの食品衛生検査で追加費用が発生する可能性があります。 

 



参考情報：実際に見た使用現場（撮影：t.kita） 
 

   

 

参考情報：ワインメーカーから直接聞いた話や、インターネット情報から 

＜コンクリート・エッグの利用者の評価＞ 

 「角がひとつもない内部空間」が、醗酵にも熟成にもほかのタンクにはない効果を生む 

 コントロールされたマイクロ・オキシデーション 

 コンクリート壁による温度変化の少なさ 

 タンク内上部と下部の温度差の少なさ（自然対流で 1℃以下といわれる。） 

 貯蔵によりミネラル感が増す 

 オークバット貯蔵からからヴァニリンやスパイシーさなどを除いたテクスチャーを造る 

 

 宇宙のパワーが集まる？ 

 

参考情報：ノンブロのカタログなどから 

＜タンクの使用＞ 

 タンクは「セメント＋洗浄されたロワールの砂と小石＋塩素処理しない天然水」で製造しています。 

 古代ローマの保存容器「DOLIA（ドリア）」からインスピレーションを得た形状。 

 洗浄時などに 40度を超えないように管理してください。 

 タンクの移動や再設置は専門家によって行ってください。 

 2001年の生産開始以来、世界で 1,000個近い実績。 

 

＜内面コーティング＞ 

 内面は無処理。酒石酸処理（コーティング）をしてから使用します。塩素を含まない水で 30％酒石酸液を作っ

て、スプレーで内面を処理（whitewash）。24 時間間隔でもう一度行います。（スプレーで行うこと。ポンプは使っ

てはいけない。） 1回の内面処理に付き、1m2 あたり 40g の酒石酸の使用が目安です。 

 その後、冷水でリンスしてから使用します。 

 ＜重要＞酒石酸が定着しているかどうか、コップ 1杯の 50％の酸をかけて反応しないことを確認してください。 

 

＜洗浄＞ 

 濃い濃度の苛性ソーダなど、アグレッシブな薬品は絶対使ってはいけません。 

 タンクの温度が 40℃を超えないようにしてください。 

 圧力のかかるポンプを使ってはいけません。 

 スケールの除去には、10％の苛性ソーダや、そのほか推奨の薬品もあります。その後、内面は再コーティングガ必

要です。 

以上（2013/12/03.09-14/04/tk） 

 

Le Macchiole / Tuscany Chappellet / Napa Ch. Pontet Canet / Bordeaux 


