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Vin de Pays

Vin de Table

1. A.0.C (appellation d’origine contrélée)
JREE IR 7 A > (7N FvAY -1 )Y =R-avbe=V /T 4+ %)

2. V.D.Q.S (vin délimités de qualité supérieure)
FEEEVA

3. Uyyr -+ R+~f (vinde pays)
oA

4. Uy« K+« Z—7)L (vin de table)
T=INTA Ly (Wb D AFEENZRE D)
MR T A VL XBT AT DICHERIAD AT A NT A DI T —TNT A LR
ZELBOIDENEITERNPE TS E R D,

MAOC T A N2 HNT
JEPERIERREHNE (AOCTE) 10X DU A o Tb e LWERI FICEII LTV D,
TF ey MOA DT IV)T,

“APPELLATION OOO CONTROLEE”

LB SN, OOODHS, M4 (] : BORDEAUX, BOURGOGNESS) | Hil<4 (4 :
MEDOC, BEAUJOLAIS®) . #/4 (f : PAUILLAC, BOSNE-ROMANEE%). 4 (i -
ROMANEE-CONTL, MONTRACHETZ) O SC545A%, M4 k0 HIKA . HIKA &0 k4 &
W KOTSRS I BIZ EFEHIOEMEN LS BN T A &0 D,



75 v AD EEATE K

BORDEAUX (/v F—) H#tJy
XIS IR

BOUGOGNE (7 /va—==) Hih

1.Chablis (¥ 7' V) #iX

2.Cote de Nuits (=2—hk « K+ ==a1) #iX
3.Cote de Beaune (z— |k » R« ARA—X) HiX
4.Cote Chalonnaise (22— F « ¥ mRr—X) HiX
5.Maconnais (v =3x—) HiX

6.Beaujolais (Ah— a3 L) HiX

CHAMPAGNE (v v v /3—==) i

VALDE LOIRE (Y7« K- aU—1L/ uvu—,)II5Ek) 5
1.Pays Nantais (<A - 7> 7) #iX

2.Anjou, Saumur (7> YV a— -+ VI a2—/) HiX

3.Touraine (~w L —X) HiX

4.Centre (> hwb /75 2) X

COTES DURHONE (=— | + F =« m—X) Hi)y
1AdbE e —X

2.F R — X

PROVENCE (Fr N R) #iJy
LANGUEDOC-ROUSSILLON (7> 27 Ky 7 « b—va ) ik
JURA (=) #)5

SAVOIE (v U) #h

ALSACE (7% =) i)y

SUD OUEST (A= v K- U=k /[l Hh

CORSE (i zx /N hE) il



BORDEAUXH /7 D F2EA.0.C

MEDOC (A Ky 7) HiX
1.Saint-Estéphe (>« 727 7)
2.Pauillac (ARA ¥ 72)
3.Saint-Julien (#> -T2V 7T V)
4 Margaux (~/L=2—)

5.Moulis (L—1VY—)

6.Listrac (VA 7 v 7)

7.Medoc (A R 7)

%1855 4= MEDOC Hi[X#& (131 & 545 1 & (7 CHATEAU
+ Ch.Lafites-Rothchild (%7 ¢ v k - r— k3L )  Pauillac #f
+ Ch.Margaux (</L=Z—) Margaux ¥/
- Ch.Latour (Z b w—/1)  Pauillac ¥
- Ch.Haut-Brion (A —+ 7V A4>)  Graves Hi[X Pessac ¥/
+ Ch.Mouton-Rothchild (&A— k>« m— kL k) Pauillac #f

GRAVES (77 —1) HiX
1.Pessac-Léognan (%> 7 « L A=+ )
2.Graves (7/'7—1))

3.Graves Supérieurs (77— « AV 2—)L)

SAUTERNES (V—7/1X) HilX
1.Sauternes (Y —7 /LX)
2.Barsac ("3v% v 7)

POMEROL (AR2iwm—/1) HiX

1.Pomerol (A2 wm—/L)

2.Lalande-de-Pomerol (77> K+« K+ AL m—/))
3.Fronsac (7o ¥ v 7)

SAINT-EMILION (%> - 73V A4y) #HiX
1.Saint-Emilion (%> -« 73 U #)
2.Saint-Emilion Grans Cru (3> « T3 U A2 - 52« 7 U =)

ENTRE-DEUX-MERS (7> hw/b s R — -+ X—)L) HiX
1.Entre-Deux-Mers (7> hwiL s« Kw—+« X —)l)

2. Premiéres Cotes de Bordeaux (/LI x=—)L « 22—+ K « 5JR)L K —)
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3.Loupiac (JL'—E 7T v 7)
4.Sainte-Croix-du-Mont (> k7 a7 « 5o « )

Z DAt
1. Bordeaux (AL K—)

2. Bordeaux Superieur (AR/L RK—+« ARY 2—)b) 7L

BOURGOGNE#f )7 D £ #A.0.C

CHABLIS (v x 7 V) HiX
1.Chablis Grand Cru (77> - 7V =)
Les Clos, Vaudeésir, La Moutonne 72 & O 5,
2.Chablis Premier Cru (VI x -7 U =)
3.Chablis (¥ 7 V)
4.Petit Chablis (77 ¢ + v 7 V)

COTE DE NUITS (2—Fh + R+ ==a1) H#HX
1.Gevrey-Chambertin (V=7 L « ¥ v L ~UL ¥ )

Chambertin, Chambertin-Clos-de-Béze 72 & DRtz 5,
2.Morey-Saint-Denis (L «#> « K=)

Clos Saint-Denis, Clos de la Roche 72 & ORpRIMNH 5,
3.Chambolle-Musigny (V¥ > Hh—/L « I 2T =—)

Musigny, Bonne Mares 7¢ EOFrRIAN H 5,
4 Vougeot (V— =)

Fe#kJHiZ Clos de Vougeot 23% 5,
8.Vosne- Romanée (U —X » 1 <R)

La Romanée-Conti, La Tache, Richebourg, Echézeaux 72 & DRfIHN & 5,
9.Nuit-Saint-Georges (==A « ¥« Va /L)

COTE DE BEAUNE (==—k « F A —X) #iX
1.Aloxe Corton (7 m—R « /L V)

Corton, Corton-Charlemagne 72 & OFsf AR & 5,
2.Pernand-Vergelesses (“/L )2 « U/l ¥a L R)
3.Beaune (A"—X)

4. Pommard (AR~—/1)

5.Volnay (7 4 /L3A)

6.Meursault (ALY —)
7.Auxey-Duresses (4 —tA + 7 2L R)
8.Saint-Aubin (¥ - h—,3Y)



9.Puligny-Montrachet (=Y =—- %7 v =)

Le Montrachet, Batard-Montrachet 73 & ¥ & 5,
10.Chassagne-Montrachet (v ¥ ¥ —== « E T v x)
11.Santenay (%> k%)

COTE CHALONNAISE (=— |k » &y mx—2X) Hi[X
1.Mercurey (A/LF = 1)

2.Rully (U =V)

3.Montagny (€% =—)

MACONNAIS (v =3x—) HiX
1.Pouilly-Fuiss¢ (A A + 724 vE&)
2.Saint-Véran (¥ - U= V)
3.Macon-Villages (w22« U 4 T —T )

4 Macon (=w=2)

BEAUJOLAIS (A—v = L) HiX
1.Beaujolais (h—" = L)
2.Beaujolais-Villages (F—va L« U4 TF7—T =)
<Cru Beaujolais>

(1)Saint-Amour (%> « Z L—JL)

(2)Juliénas (V= U =F)

(3)Chénas (=)

(4)Moulin-a-Vent (L—F 2 - 7 « U7 V)

(5)Fleurie (7/v—1U 1)

(6)Chiroubles (/L —7 L)

(7)Morgon (£ =)

(8)Brouilly (7/vA 1)

(9)Cote de Brouilly (z—h « N« 7/LAA)

(10)Régnie (L=mx)

< DAt

1. Bourgogne (7 /L 2—==x)

2.Bourgogne Passe-Tout-Grains (7 /L3 —== « /XA + hw « J T )

3.Bourgogne Aligote (7 /v A —== « 7 U I7)

4.Bourgogne Hautes Cotes de Nuits (7 /G —== « 4 —F + a—hk+« K+ ==2A1)
5.Bourgogne Hautes Cotes de Beaune (7 /L3 —== « 4 —F + 23—k + K« ;R—X)
6.Bourgogne Grand Ordinaire (7 VT —== « 7T « AT 4 x—)b) 72



TITUATA DTy DA I’étiquette du vin de france

CHATEAU DE K

D 1990
&) GRAND CRU CLASSE
©) APPELLATION MARGAUX CONTROLEE

Alc.12.5% Vol / 75¢1 / PRODUCE OF FRANCE
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
©® par K.Nantoka et son fils(Chateau de K) propriétaire a Margaux(GIRONDE)

©®

@O CHATEAUDEK=UA 4. 1990="7 4 > F—
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BIZIEARIL R—D A Ry 7 MK Tl 1855 FEIZ 61 D v h—0 ik (B35 1 b FE 5k E
T) \THEAHT Sz,

@ AOC4 (RN R—HA Ry 7K~/ T—FKEE) « GER)TA Fviveha’ —-a/pn-l

@ JE¥125%,/ KFE0.751 /7T AETHDH Z L DOER

B HEEITREDOTHDLZ EDFER G VT T2t vyb-
AL F—d CHATEAU I248% 3% 7 )L 3—= 2 ® DOMAINE(} 1-2)<.

PG TH 5 NEGOTIANT(2" ¥77), NEGOTIANT-ELEVEURG™ y7v/ - 10y =05 & 8 %,
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http://www.wine-life.info/

